


Verehrte Gaste!

Wir heygen Sie in unserem Spezialitéiten—Restawant herzlich willkommen.

Unsere kroatischen, deutschen und internationalen Speziali‘céten werden
nach traditionellen, ii’oer[ieferten Rezepten ﬁrisch ﬁ')w Sie zubereitet.

Unsere Kiiche ist leicht, bekommlich und abwechs [ungsreich.

Bel uns ﬁnden Sie Klasse und Finesse.
Ganz g[eich, woﬁir Sie sich entscheiden —
wir werden Sie mit kulinarischen Kostlichkeiten

verwohnen.

Guten Appetit wiinscht Thnen Familie Bisaku.

Am Luisenhof 1 - 22159 Hamlourg
(direkt am U-Bahnhof Farmsen)
Telefon & Fax: 040 / 64310 71
Mobil : 0171 / 64310 71
WWW. [uisenhof—dulovovnik.de
info@[uisenhof-dubrovnik.de
www.facebook.com/Luisenhof.Dubrovnik

Alle Gerichte auch aufSer Haus. Raumlichkeiten fiir Feiern aller Art.
Oﬂ%qungszeiten:
Di-Sa: 12.00 — 22.00 Uhr (Kiiche bis 21.00 Uhr)
Sonn- und Feiertage: 12.00 — 21.00 Uhr (Kiiche bis 20.00 Uhr)

(Bei grbﬂeren Gese”schaften erweitern wir gerne unsere Oﬁnungszeiten ﬁ'ﬂf Sie)
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Suppen

1. Bohnensuppe mit Réstbrot

2. Tomatensuppe mit Réstbrot

3. Gulaschsuppe mit Réstbrot

4. Hithnersuppe mit Réstbrot

5. Franzosische Zwiebelsuppe mit Kiiseitberbacken

Vorspeisen

6. Garnelen nach Art des Hauses mit Rostbrot

7. Sch&}fskﬁise garniert mit frischer Paprika & Rostbrot
8. Panierter Schafskéise mit Rostbrot

9. Weinbergschneckenmit Rstbrot

Salate

10. Gemischter Salatteller 7,00 €
mit Dressing7’14und Rostbrot

1. Schobsalat 10,80 €
mit Essig und Ol gevie’oenem Schafskéise und Réstbrot

12. Thunfischsalat 11,90 €
verschiedene Salatsorten mit Dressing:’MThunﬁsch und Rosthbrot

13. Putensalat 14,50 €
groﬁer gemischter Salat mit Putenbmststreiﬁen,
DressingImnd Rostbrot

\ Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienvmg




S

ESTAURANT
®

Spezia[itéten vom Grill*
14. Grillteller

Raznjici, Cevapcici, P[jeskavica, Schweineriicken, Speck,
D juwetschreis und Pommes Frites
15. Dubrovnik- Teller
Rumps’ceak, Nacken, Schweineﬁ[et, Schweineriicken, Speck,
D juwetschreis und Pommes Frites
16. Gusarski- Spieﬂ
Rumpsteak, Schweineriicken, Nacken, P[jeskavica, Speck,
Schafskéise, D juwe’cschreis und Pommes Frites
17. Dalmatiner- Spief3
zwel Schweineﬁle’cs, Rumpsteak und Speck mit Bva’ckartoﬂ%ln
18. Raznjici
zwel Schweinenackensp 'Leﬁe mit D _juwetschre is und Pommes Frites
19. Pola- Pola
ein Schweinenackensp ieﬁ, vier Cevapcici, Schzyfskéise,
D juwe’csc’mfeis und Pommes Frites
. Lustiger Koch
zartes Rumpsteak, mit Kase” und Schinkeﬁs’g’gefiiﬂt,
dazu D _juwetschre is und Pommes Frites
21. Slavonischer Tanz
Schweineriicken, P[J'eskavica, Cevapcici, Speck mit we'gzen Bohnen
und D juwe’cschrels
. Balkanleber »nach Bauernart«
gegri([te Rinderleber mit Rostzwiebeln, Djuwetsc’mreis und
Sa[zkartoﬂéln
23. Pljeskavica »nach Bauernart«
Hacksteak geﬁiut mit Schzyfskéise, dazu Djuwetschreis,
Pommes Frites und Zwiebeln
24. Vjesalica
Schweinefilet mit Pfifferlingsauce” und Kroketten
25. Cevapcici

17,80 €

18,00 €

19,50 €

21,50 €
16,00 €

15,50 €

23,50 €

16,50 €

15,80 €

17,50 €

18,50 €

14,50 €

Hac’rg‘leischwﬂrstchen mit D juwetschre is, Pommes Frites und Zwiebeln

*Zujedem Haup’cgevicht wird Thnen ein gemischter Salat serviert

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg
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Steak- Spezia[i‘céi’cen*

26. Putensteak vom Grill 220 g 18,00 €
mit Foﬁenkartoﬂe[, Sour Creant, Krauterbutter’ und Rostbrot

27. Zwiebelrostbraten 220 g 24,50 €
Rumps’ceak mit gerosteten Zwiebeln, Kriauterbutterund Pommes Frites

28. Pfeffersteak 220 g 24,90 €
Rumpsteak mit Kroketten und Pfefferrahmsauce***

29. Rumpsteak »Luisenhof & Dubrovnik« 220 g 25,00 €
mit Broccoli und Pﬁﬁrﬁngsaucé *Mdazu Bratkartoﬂé[n

30. Rumpsteak »Maitre d‘ Hotel« 220 g 25,00 €
mit Champignons, Broccoli, Krauterbutter’, dazu Pommes Frites

31. Das »zarteste« vom Schwein 2009 22,00 €
Schweinefilet mit Kroketten, Broccoli und Sauce Hollandaise"™

32. Steakteller »Spezial« 300g 25,50 €
Rumpsteak, Schwe 'meﬁ[et und Pfeﬁersteak, dazu eine Fo[ienkartoﬁel

mit Sour Cream’, gebratene Champ ignons mit Zwiebeln und Rostbrot

Lamm- Spezia[itéiten*

33. Lammﬁ[ets

mit Krduterbutter’, griinen Bohnen und Bratkartoffeln
34. Lammfilets »Marco Polo«

mit Pfeffersauce™’; griinen Bohnen und Kroketten
35. Lammbkoteletts

mit Kriuterbutter®und Bratkartoﬁ [n

*Zujedem Haup’cgevicht wird Thnen ein gemischter Salat serviert
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg
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Platten ab 2 Personen®

36. Gourmet-Platte pro Person 24,50 €
Lammﬁ[e’c, Rumpsteak, Schweineﬁ[e’c, Krauterbutter®, Brocceoli,
Pﬁﬁr[ingsauce1°‘:4dmu Kroketten und D juwe’cschreis

37. Dschingis-Khan-Platte sbrennend seviert« — pro Person 24,00 €

Rumpsteak, Putensteak, Schweinerticken, Nacken, P[jeskavica, Speck,
Zwiebeln, Gemtise, dazu Djbwetschreis und Pommes Frites

38. Luisenhof-Platte pro Person 25,50 €
Lammﬁ[et, Rumps’ceak, Schwe 'meﬁ[et, Putensteak mit gritnen Bo hner’,
dazu Djuwetschreis und Bm’ckartoﬂ%ln

Schni‘cze[—Speziali‘céi‘cen*

39. Schnitzel »Wiener Art« 16,80 €
mit Gemiise, Bratkartoﬂ% [n und Zitrone

40.Champignon-Filet-Schnitzel 17,90 €
Schwemeﬁ et na’cw mit ﬁflscher Champlgnonsauce "und Butterreis

41. 1 ubljana—Schmtze[ »Cordon Bleu 18,50 €
geﬁt t mit Kaseund Schinken”*® *dazu Gemtise, Bratkartoﬁé [n und Zitrone

Fisch-Spezialititen*
42. Gegrillte Forelle 18,00 €

mit Gemiise, Sa[zkaﬁoﬂeln und Zitrone

43. Matjesfilet »Hamburger Art« 17,90 €
mit griinen Bohner’ und Bratkartoffeln

44 Rotbarschfilet 20,50 €
mit Gemiise, Sa[zkartoﬁe[n und Zitrone

45. Nordseescholle »Finkenwerder Art« 20,50 €
mit Speck, Salzkartoﬂ% [n und Zitrone

46. Garnelen »Dubrovnik- Spezial« 22,50 €
10 Stiick ohne Kopf, nach Art des Hauses mit Rostbrot und Zitrone

47. Dorade vom Grill 21,50 €
mit Gemiise, Rosmarinkaﬁoﬁeln und Zitrone

*Zu j iedem Hauptgemcht wird Thnen ein gemtschter Salat serviert
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedtemmg
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Spezialititen aus der Pfanne*
48. Putenbrust geschnetze[t 17,50 €

mit Champignons und Friichten in Currysauce”, dazu Butterreis

49. Samabor- Kotelett 17,60 €
zwei Schweineriicken in Knoblauchsauce'®'mit Bratkartoﬁe(n

50. Ungarisches Gulasch 17,50 €
mit Salzkartoffeln

51. Satarasch 17,50 €
Schweineﬂets‘creifen mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Eier und Butterreis

52. Bosnische Pfanne »nach Art des Hauses« 19,50 €
Schwe ineﬁletsp itzen mit ﬁf ischem Pfannengemﬁse und Butterreis

53. Vegetarische Pfanne 16,50 €
Verschiedene ﬁrische Gemtisesorten,

auf Wunsch auch mit Kise iiberbacken (+2,50 €)

Nudeln*
54. Penne 15,50 €

mit gebva’cenen Putenbmststreiﬁzn und Gemiise, in Sahnesauce”

55. Spaghetti 15,20 €
in leichter Tomatensauce

56. Tagliatelle 18,50 €

mit Scampis in Tomatensauce (pikant)

Seniorenteller*

57. Medaillon- Teller 180 g 16,50 €
Schweine- und Putenmedaillons mit Kriuterbutter, Gemiise und Bratkartcﬁéln

58. Holsteiner Putenbrust 180 g 15,50 €
panierte Putenbrust mit Spiegelei und Bratkartoffeln

*Zujedem Haup’cgevicht wird Thnen ein gemischter Salat serviert
Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg
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Fiir den kleinen Appetit

60. Camembert’ gebacken
mit Preiselbeeren, Toastbrot und Butter
61. Currywurst
mit Pommes Frites oder Rostbrot, dazu waryketchup
62. Toast »Hawaii«
Kochschinkeii”* tind Ananas auf Toast, mit Kise iiberbacken
63. Bauernfriihstiick
Bra’ckartoﬁeln mit Ei, dazu Katenschinker**™
64. Chicken Wings
8 Stiick mit Paprikasauce und Pommes Frites
65. Sauerfleisch
mit Bratkartoﬁ[n und Remoulade™
66. Schinkenteller »Strammer Max«

Schwarzbrot mit Katenschinkevf,’s'g'1aazu Spiege[eier

Fiir unsere kleinen Gaste (bis 14 Jahre)
67. Cevapcici — halbe Portion 9,50 €

Haclfg[[eischwiirs’cchen mit Pommes Frites, Ketchup und Mayonnaise

68. Rotkappchen 9,50 €
paniertes Putenschnitzel mit Pommes Frites, Ketchup und Mayonnaise

69. Konig der Nudeln 9,50 €

Penne in Tomatensauce

Extra Beilagen

Rostbrot 3,50 €  Bratkartoffeln 4,50 € Pommes Frites
Kroketten 3,50 €  Salzkartoffeln 3,50 € griine Bohnen
Butterreis 3,50 € Djuwetschreis 3,50 € verschiedene Saucen
Gemdiise 4,00 € Folienkartoﬁel 6,50 € Gebr. Champignons
Broccoli 4,00 €  mit Sour Cream & Résthrot mit Zwiebeln
Ketchup 0,50 € Mayonnaise 0,50 € Haussauce je Sorte

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bediemmg




ESTAURANT
®

Dessert & Eis

0. Fiirst-Piickler-Eis
Erdbeer-, Vanille- & Schokoladeneis
71. Gemischtes Eis
3 Sorten Eis mit Schlagsahne und Schokoladensauce
72. Coupe Dénemark
Vanilleeis garniert mit he Jﬂev Schokoladensauce
73. Eis & Heif3
Vanilleeis mit heggev Himbeersauce

74. Banana Split

5,50 €
6,20 €
6,60 €
6,60 €

6,90 €

léingsgeteilte Banane mit Vanilleeis, Sch[agsahne und Schokoladensauce

75. Apfelstrudel
mit Vanilleeis, Sch[agsahne und Schokoladensauce

76. Palatschinken

mit Vanilleeis und Schokoladensauce

Eis kugel nach Wunsch

Spezieue Eis- und O’os‘qolatte

serviert mit Feuerwerk

6,00 €

7,00 €

2,00 €

pro Person 8,00 €

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienvmg




ESTAURANT
®

Alkoholfreie Getranke
. CocaCola™" Coca Cola light ™ ™
. Coca Cola™** Coca Cola [ighf’&mm
. Orangen[imonade“5
. Orangenlimonade"”
. Zitronenlimonadeé’
. Zitronenlimonade”
. Spezi”"
. Spezi™"®
. Apfelschor(e
. Apfe[schorle
. Mineralwasser
. FL. Mineralwasser »St. Michaelis«, still

. FL. Mineralwasser »St. Michaelisx, still

Schweppes

go. Bitter Lemon™"
91. Tonic Water"
92. Ginger Ale'

Sa
93-f£\epfelsaﬁ

94. Orangensaft
95. Johannisbeersaft

96. Tomatensaft
He 'gge Getrinke

97. Espresso’

98. Doppelter Es]yoresso3
99. Cappuccino”

100. Milchkaffee®”

101. Tasse Kaffee®

102. Kdnnchen Kaffee’
103. Mocca’

104. Glas Tee

105. Kidnnchen Tee

106. Glithwein

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienvmg




Biere vom Fass

107. Warsteiner Premium Pils
108. Warsteiner Premium Pils
109. Warsteiner Premium Pils
10. Konig Ludwig Dunkel

1. Konig Ludwig Dunkel
112. Alsterwasser

113. Alsterwasser

114. Alsterwasser

Flaschenbier

115. Weizenbier »Konig Ludwyiwg«‘
el

hell, dunkel und alkoho
116. Warsteiner, a[koho[ﬁei
117. Malzbier'

Agoevi‘c'gcs & Longdr'mks

Sherry — dry oder medium
119. Martini — bianco oder rosso
120. Glas Sekt
121. Glas Prosecco
122. Campari Orange™
123. Aperol Spritz
124. Longdrinks (wahlweise)

Spirituosen
125. Korn / Apfelkorn 2,80€ 138. Sambuca
126. Roter Genever 310 € 139. Malteser Kreuz
127. Julischka 3,00€  140. Jubildums Aquavit
128. Slivovic 3,50 € 141. Linie Aquavit
129. Pelinkovax 3,50 € 142. Fernet branca
130. Ouzo 3,20 €  143. Fernet Menta
131. Grappa 3,50 €  144. Remy Martin
132. Lozo (kroatischer Grappa) 3,40€  145. Metaxa
133. Wodka 3,50 €  146. Asbach Uralt
134. Helbing Kiimmel 350 €  147. Jonny Walker'
135. Ramazotti 3,50 €  148. Ballantines
136. Jdgermeister 3,50 €  149.Jack Daniels'
137. Bacardi 3,40€ 150. Pernot

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung




ESTAURANT
®

Rotwein

151. Dalmatiner, lieblich, mild
152. Dalmatiner

153. Dalmatiner, Flasche

154. Cabernet Sauvignon, trocken
155. Cabernet Sauvignon

150. PeP'esac, halbtrocken
jesac

157. Pe [}
158. Peljesac, Flasche
159. Merlot, trocken

160. Merlot

Roséwein

161. Rosé, fmchﬂg
162. Rosé

163. Rosé, Flasche

Weilswein

164. Laski R'Les['mg, lieblich 0,2 |
165. Laski Riesling 0,5l
166. Laski R'Les[ing, Flasche 1,0l
167. Traminac, ﬁruchﬁg, mild 0,2 [
168. Traminac, halbtrocken 0,5 |
169. Traminac, Flasche 1,0l
170. Zilavka / Grasevina, trocken 0,2 [
171. Zilavka / Grasevina 0,5l
172. Zilavka / Grasevina, Flasche 1,0l
173. Pinot Grigio, trocken 0,2 [
174. Pinot Grigio 0,5l
175. Weinschorle 0,2 [

In unseren Speisen und Getrinken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

1=mit Farbstoff 2 = mit Konservierungsstoff{en) 3 = koffeinhaltig

4= chininha[tig 5 = mit Antioxidationsmittel 6 = mit Phosphat

7 =mit Mi[cheiweﬁ 8 = aus Mandeln hevgeste“t 9 = mit Geschmacksverstirker
10 = mit Sahne hergestellt 1 = mit Phenylalaninquelle 12 = mit Sduerungsmitteln

13 = mit Siif3stoffle) 14 = enthilt Verdickungsmittel 15 = mit Stabilisatoren

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt und Bedienung
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